
Bewertungen 
 
 
Legende:  
 A la Carte: max. 5 Sterne 
Parker: 80-89 Punkte: überdurchschnittlich bis sehr gut, 90-95 hervorragend, 96-100 außerordentlich 
Wein-Plus: max. 100 Pkte, ab 85 ausgezeichnet.  
 

 
Cuvée Bernadette, Sekt  
Feines Steinobst, auch ein Hauch Muskat; am Gaumen ist die Muskatfrucht wunderschön definiert, blumig, attraktiv staubtrocken, 
aber keineswegs aggressiv, sehr fein                                                                            A la carte  02/10, Neues au s aller Welt, *****  
                                                                                                                                       
Tasted at the Wines of Slovenia Trade & Press tasting. This is a very commendable Slovene sparkling wine, 50% Pinot Gris & 
Chardonnay, 30% Furmint and 20% Chardonnay with zero dosage. It has a potent lime and cooking apple nose that soars from the 
glass and immediately grabs your attention. Crisp acidity on the malic palate with lime zest and gooseberry, a fine sense of tension 
and decent length. Recommended. Drink now. Tasted July 2010.                                                         89 Parker-Punkte  
 
Šipon 2008                                                                                                                          
Ungemein frische, saftige Würze, Zitrus, keine Spur der sonst so häufig bei dieser Sorte auftretenden „eingebauten Oxidation“; 
Saftige Würzefülle, herzhaft und dicht, kraftvoll, individuell und fein.                            A la carte 11/09, Neues aus aller Welt, ***** 
 
Tasted at the Wines of Slovenia Trade & Press tasting. This pure Furmint has a fresh, tinned peach bouquet with hints of quince 
and lavender. Very pretty, but lacking a little delineation. The palate though, has a crisp entry with racy acidity and leads to an 
appealing, neutral, almost Muscadet-like finish. Fine. Drink now-2013. Tasted July 2010.                            86 Parker-Punkte 

Šipon „Ilovci“ 2007   
Gereifte Fülle, die Sorte kommt schön durch, hat eine Patina der witzigen Art; wunderbar klarer Biss, Quittenkompott, Weingelee, 
Zimt und Lebkuchen, Honig, komplex, sehr fein.                                                            A la carte 07/11, Neues aus aller Welt, ** *** 
 
Šipon Eiswein 2008  
Honig, Exotik, warm, Zitrus, Karambol, türkischer Honig, komplex; wunderbar süß, herrlich geschmeidig, Ananas, Pfirsich,  
sehr süß (285g/l), passende Säure, ganz toller Stoff. 
Saftige Würzefülle, herzhaft und dicht, kraftvoll, individuell und fein.                            A la carte 02/10, Neues aus aller Welt, ***** 
 

 
                                                                                                       Jancis Robinson  16.5,  Drink 2011-2020  
Sipon = Furmint. This extraordinary all-Furmint wine was made from grapes picked in January 2009. There was no botrytis. 
Residual sugar is 285 g/l and total acidity 12.6. Deep gold and extremely viscous, tasting of particularly fresh apple juice. A 
Slovenian answer to Tokaji Essencia - rich, lively apple syrup, thanks to Furmint's high acidity. 9% 
 
 
Sauvignon blanc  „The First“ 2010  
Eher delikat-unaufdringliche Sortenfrucht; hübscher Biss, trotz leichtem Alkohol feine Fülle, macht viel Trinkspaß                                         
                 A la carte 07/11, Neues aus aller Welt, *****  
Sauvignon blanc 2009 
Sehr feine, klare, unaufdringliche, dabei komplexe, auch mineralisch-straffe Nase; wunderbar klare und saftige Fülle, überaus 
präzise Frucht, geradlinig, spannend, sehr fein.                                                              A la carte 07/11, Neues aus aller Welt, ***** 
 
Sauvignon blanc 2007  
Zart rosiniger Duft nach reifen, mehligen Äpfeln, Litschi und Quitten mit pflanzlichen Anklängen. Im Mund kräftig, recht saftige 
Frucht, die Säure eher verhalten, würzige Töne, ordentlich Schmelz am Gaumen, aber auch leicht rauer Gerbstoff, pflanzliche Töne 
im Hintergrund, hat Substanz und gewisse Tiefe, aber auch sehr viel Alkohol, guter Abgang. 

Wein-plus.de, 15.01.2009, Sehr gut (84 Pkte.) 

 Goldmedaille Berliner Weintrophy 2010  
 
Sauvignon blanc „Ilovci“ 2004  
Hübsche Reife, getrocknete Früchte, Dörrobst; weich füllig, schon weit entwickelt, eindeutig für Freunde gereifter Weine,ganz 
konträr zum hiesigen Mainstream                                                                                    A la carte 12/09, Neues aus aller Welt, ****  
 

 



Bewertungen        Fortsetzung 
 
 
Luttenberger Cuvée 2007 
leicht floraler, an Rosen erinnernder Duft nach Litschi, Honigmelone und etwas kandiertem Kernobst mit nussigen Spuren. Eher 
weich und schmelzig im Mund, nicht ganz trockene, reife Frucht mit floraler Würze und zarten, süßlichen Kräutertönen, feine Säure, 
leichtes Traminerbitterl am Gaumen, etwas kandierte Orangenschale, gewisse Nachhaltigkeit, mittlere Kraft, guter Abgang.    
                                                                                                                              Wein-plus.de, 15.01.2009, Ausgezeichnet (86 Pkte.)    
Weich, dicht, saftig, auch der Alkohol ist spürbar, dahinter Rosenblüten und Lokum; weiche Fülle, feingliedrig, geschmeidig, 
individuell.                                                                                                                      A la carte 12/09, Neues aus aller W elt, *****  
 
Traminer 2007 
 Kräuteriger und an Rosenholz erinnernder, zart mineralischer Litschiduft nach Melone, Teeblättern und etwas Apfel. Am Gaumen 
mittelkräftig, komplex und ziemlich trocken, weiche, kompakte gelbe Frucht, dazu Litschi, zart bitterliche, teils getrocknete Kräuter, 
Rosenwasser und wiederum mineralische Anklänge, eingebundene Säure, hat Substanz und etwas Tiefe, guter bis langer, pikant 
bitterlicher Abgang.                                                                                               Wein-plus.de, 23.01.2009, Ausgezeichnet (86 Pkte.) 
 
Wunderschön klare, ungemein saftige und blitzsauber sortentypische Traubennase, herrliche stoffig, klare Frucht, ganz trocken. 
Ein Traminer zum Eingraben schön.                                                                              A la carte 11/09, Neues aus aller Welt, *****  
 

 
 
Traminer „Ilovci“ 2007 
Wunderbar klar und sortentypisch, herrlich traubiges Rosenholz; saftig und kernig, wunderschöner Stoff, ganz klar, naturgemäß 
wuchtig, dennoch groß                                                                                                   A la carte 02/10 Neues aus aller Welt, *****  
 
Full bodied with a strong rose petal scent. Medium dry with lots of alcohol although the exact level is not specified. Slightly lighter 
and perhaps rather better balanced than the 2008.                                              Jancis Robinson: 16.5, Drink 2009-2012  
 
Traminer Beerenauslese 2008 
Ganz klar, Erdbeereis, Pfirsichbowle; am Gaumen wunderschön süß (74g/l), die Sorte ist vergleichsweise versteckt, Lychee,  
hübsche Exotik, sehr ordentlich                                                                                     A la carte 02/10, Neues aus aller Welt, **** 
 
Rosé Jeruzalem 2008  
Helles Rosa, feine Würze; Hauch von Efeu, zarte Rhabarberanklänge; herzhafte Fülle, herbale Note, ausgesprochen 
anspruchsvoll, keineswegs ein Süffelwein.                                                                    A la carte 11/09, Neues aus aller Welt, **** 

                                                                                                                                             88 Parker Pu nkte  
Tasted at the Wines of Slovenia Trade & Press tasting. This pure Pinot Noir has a light, rose petal scented bouquet with hints of 
vanilla. The palate is crisp and vibrant with touches of peach and pear, leading to a crisp, slightly short finish. Not bad at all. Drink 
now. Tasted July 2010. 

Chardonnay Jeruzalem 2009  
Zart rauchig-röstig, zart nussige Elemente, die Sorte kommt gut durch; saftig-dichte Fülle, geht schön auf, burgundisch dicht und 
saftig, schönes Säurespiel, sehr fein.                                                                              A la carte 12/09, Neues aus aller Welt, *****  
 
Jeruzo 2008,  MUSTER.goes KRAINZ  
 Cuvée aus SB/FU/TR, Kooperation Krainz & Muster.gamlitz 
Braucht merklich Luft, geht dann feinwürzig und floral auf; am Gaumen ein Feuerwerk von Wohlgeschmack und komplexer Fülle. 
Ganz toller Stoff   
                                                                                                                                      A la carte 11/09, Neues aus aller Welt, ***** 

 Goldmedaille Berliner Weintrophy 2010   
 

Pinot blanc 2003, „Alte Reben“                                                        A la Carte 12/10, Neues aus aller Welt, *****  

Dezenter, zart gereifter, leicht nussiger Duft nach getrocknetem Kernobst, Zitrus und etwas Feigen. Am Gaumen harmonisch und 
mittelkräftig, kompakte und nur leicht gereifte, eingemachte Apfel-Mostbirnenfrucht, dazu etwas Kräuter und Anklänge an Kaffee, 
eingebundene, Rückgrat gebende Säure, hat einige Substanz und wirkt dabei leichter, als er ist, noch lange nicht voll ausgereift, 
zeigt mit Luft gewisse Mineralität, guter bis langer Abgang                                Wein-plus.de, 8.10.2008, Ausgezeichnet (85+ Pkte.) 

 
 


